
 

 

                                                                      

                                        Gran Menu Degustazione Capodanno 2026 

Le variazioni dei piatti possono comportare differenza di prezzo 

             “ Da San Silvestro a Santa Maria Addolorata “     

Panino di ghianda, porchetta di pesce, finocchietto, aglio, cicoria, peperoncino, arance e more 
Macaron ai lamponi e pate’ di fegato d’anatra, pinoli 

 

Seppia  
Seppia, broccoli, agli, arancia    

 

Sgombro natalizio 
Panettone, sgombro, alghe caramellate    

 

Macchia Mediterranea 
Grano saraceno, mais, funghi, zucca, castagne, asparagi, erborinato, frutti rossi 

 

Riso ponte tra astice e animelle 
Risotto, zafferano, liquirizia, astice e animelle 

                                    -possibile guarnizione di tartufo bianco su richiesta- 
 

Marango 
Rib eye di Marango affumicato, vin brule’, vegetali e frutta    

Oppure 

Anatra 
Anatra, castagne, brandy, melagrana, vegetali e frutta 

 

Prima del Dolce 

Torrone e co 
Torrone e gelato di strudel 

Pasticceria Agricola - Petit Four 
 

€ 390  p.p. 
Abbinamento vini” Selezione Il Convivio” 5 calici  incluso aperitivo e brindisi di mezzanotte € 150,00 

Abbinamento vini” Selezione Il Convivio” 7 calici  incluso aperitivo e brindisi di mezzanotte € 190,00 


